
【協力：東邦ガス株式会社】

事前申込優先制／先着順
９月１３日（土）より受付開始

（日）

写真はすべてイメージです

2014年

１０／ １２

豊かな食卓をつくりませんか？
～とれたて野菜の美味しい食べ方～

畑でとれた野菜の味わい方や、ちょっとした工夫でいつもとは違う

料理になる楽しさをご紹介いたします。

（ハタケタナカの愛知の伝統野菜のご紹介もあります）
＊当日はショウルームにて、トリプルワイドガスで「ナスのソティー」を実演いただけます。

お申込み方法

お電話で承ります ＴＥＬ．０５２－５８３－８２８１
１０月１１日（土）までに①～③をご連絡ください

①代表者のお名前（フルネームで） ②参加人数 ③ご連絡先お電話番号

ショウルームの情報がご覧いただけます
2014.09

主催・発行元 パナソニックリビングショウルーム名古屋http://sumai.panasonic.jp/sr/nagoya/

＜個人情報の取扱いについて＞お客様よりお知らせいただいたお客様の氏名や電話番号などの個人情報は、イベントの運営およびその確認などに利用させていただき、

これらの目的のためにイベント参加の記録を残すことがあります。またお客様の個人情報を適正に管理します。

パナソニックリビングショウルーム名古屋

イベント事務局宛

午前１０時～午後５時

(プラン受付は午後４時まで）

毎週水曜日・年末年始 休館

①１０：３０～１２：３０

②１４：００～１６：００

開催

日時

◆講師 東邦ガス料理教室の田中稔氏

フードコーディネーター・料理研究家

テレビの企画や出演・地元有名店での

メニュー開発や食のコーディネイトなど

幅広く活躍中

◆会場 ショウルーム２階特設会場

◆定員 各回 ３０名

◆内容 各回１２０分 （前半は講演、後半は実演）

セミナー


